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HOTEL - RESTAURANT
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Féte des Peres
Diumancihre oo midi, 6 octobre 2024

L' Amuse-gueule
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Creme de Potiron (végan)
(8)
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Salade d’Automne

(Caille fumé, CEuf de Caille, Délice des Sous-Bois)
(3.7)
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Sorbet arrosé au Crémant (Supplément 8 €)
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Filet de Boeuf Sauce aux Truffes d'Eté,
Millefeuille de Pommes de Terre Croustillant

Méli-Mélo de Légumes du Moment
(7.9)
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Filet de Flétan aux Langoustines, Petits Légumes, Pomme Duchesse

Jus de Langoustines
(2,4,7,9)
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Déclinaison Banane

(Cake, Mousse, Butterscotch, Glace Banane-Rhum)
(1,3,7,8)
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Menu a 75 € / personne

1 Céréales / 2 Crustacés / 3 CEufs / 4 Poissons / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait /
8 Fruits a coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Graines de Sésames /
12 Anhydride sulfureux et sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques



